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YESIL MERCIMEKLI RENKLI PILAV

2 su bardagi pilavlik piring

1 kahve fincani yesil mercimek
2 adet havucg

1 dal yesil sogan

2 corba kasiJi siviyag

2 ¢orba kagiJi tereyad

3 su bardagi sicak et suyu

1'er cay kasidi tuz ve karabiber

Pirinci yikayip stiziin ve Uzerine 1lik su ilave edip 15 dakika bekletin. Yesil mercimegi ufak bir tencerede
yumusgayana kadar haglayip stzin. Pirinci sizlp bir kez daha yikayin ve tel siizgece alin. Havuglari kiigiik
kipler halinde kesin, yesil sogani kii¢ik kiguk dograyin. Pilav tenceresine yaglari koyup isitin. Once havug ve
sogani ekleyip sebzeler yumusayana kadar kavurun. Ardindan pirinci ilave edip 2-3 dakika kavurun. Haglanmig
mercimegi, tuz ve karabiberi ekledikten sonra Uizerine 3 bardak sicak et suyunu (veya sadece sicak suyu) ilave
edip bir kez karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip pilavi kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. 10 dakika
kadar demlenmeye birakin. Harmanlayip sicak servis yapin.
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