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YESIL MERCIMEKLiI POGACA

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardagi aygicek yagi
50 gr tereyagdi

1 su bardag yogdurt

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

Tuz

Un

I¢ harcrigin:

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
50 gr kiyma

2 sogan

Tuz, karabiber

Zeytinyagi

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Gorekotu

Derin bir yogurma kabina un, yogurt, yumurta, kabartma tozu ve tuzu koyarak karigtirin. Yumusak kivamli bir
hamur elde edene kadar yavasca un ekleyerek yogurun. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin. I¢
malzemesini hazirlamak i¢in yemeklik dogradiginiz soganlari ve kiymayi zeytinyagjmda soteleyin. Haglanmig
mercimek, tuz ve karabiberi ilave ederek birkag dakika daha kavurup sogumaya birakin. Dinlenen hamuru
bezelere bolin. Mercimekli hargtan icine koyarak istediginiz sekli vererek kapatin. Yagl kagit serili tepsiye dizin.
Uzerine yumurta sarisi siirlip corek otu serpin. Onceden 170 derecede isitilmis firnda (izeri kizarana kadar
pisirin. Servis yapin.
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