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YESIL MERCIMEKLI POGACA

3 su bardag glitensiz organik un (veya tam bugday unu)
Yarim paket Pakmaya Yas Maya

1 cay bardag ilik stt

1/2 gay bardagi ik su

1 yumurtanin aki

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani sivi yag

I¢c malzemesi:

1 su bardag iyice haglanmig yesil mercimek
7-8 dal kiyilmis maydanoz

Lor peyniri

Iki tutam tuz

Iki tutam karabiber

Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Kiyilmig maydanoz

1 tath kasidi ¢érekotu

Unu yogdurma kabina alin. Tuzu ekleyip karistirin. Ortasini ag¢ip kip seklinde dogranmis Pakmaya Yas Mayayi,
Ik sUtd, ihk suyu, yumurta akini ve sivi yagi ekleyin

Pirizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini strecle 6rtlin, oda isisinda yarim saat
mayalanmaya birakin.

I¢ malzemesi igin tim malzemeyi birlegtirin.

Mayaladiginiz hamuru tekrar yodurun. Yarim mandalina blydkliginde pargalar koparin ve hafifge un serpilmis
tezgahin Uizerinde tatl tabagindan biraz daha kig¢uk bir hamur agin.

Ortasina bir yemek kasigi dolusu i¢ malzemeden yerlestirin. Hamuru ikiye katlayip silindir seklinde avucunuzun
icinde yuvarlayin, ayni sekilde diger hamurlari da hazirlayin.

Pogaca hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Bu sekilde oda isisinda 20 dakika daha
mayalanmaya birakin.

Mayalanma sireci bittiginde hamurlarin Gzerine yumurta sarisi siiriin, sonra da havanda irice ezilmis ¢orek otu
ile kiyilmig maydanoz serpin. 170 dereceye ayarli firnda yarim saat kadar pigirin.
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