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YESIL MERCIMEKLI PILAV

4 yemek kasigi Sana Créme Bonjour
2 su bardagi piring

3 su bardagi et suyu

1,5 su bardag yesil mercimek

4 adet taze sogan

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1. Yesil mercimegi bir gece 6nceden islatip, islattiginiz su ile tuz eklemeden hasglayip, suyunu stizln.

2. Taze so@anlari ayiklayip, kiyin.

3. Kuru sogani piyazlik dograyin.

4. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

5. Yayvan bir tencerede 2 yemek kagigi Sana Créme Bonjour kizdirip, i¢ine ayikladiktan sonra bir stizgecin
icinde soduk su ile yikadiginiz pirinci, kiyilmig sarimsaklari ilave edip, piringlerin gdbekleri saydamlasana kadar
kavurun.

6. Daha sonra igine haglanmis yesil mercimegi ekleyip kavurmaya devam edin. En son olarak kalan tuzu,
karabiberi, kiylmis taze sodanlar ekleyip karistirin, et suyunu ilave edip karistirdiktan sonra kisik ateste kapagi
kapali olarak piringler g6z g6z olana kadar pisirip demlendirin.

7. Pilav piserken Uzeri igin; tavada kalan 2 yemek kasigi Sana Creme Bonjour kizdirip, i¢ine piyazlk
dogradiginiz kuru soganlari ekleyin. Sodanlar altin sarisi oluncaya kadar Sana Créme Bonjour ile kavurun.

8. Demlenen yesil mercimekli pilavi servis tabagina alip, Gzerine kavrulmus soganlari serptikten sonra sicak
olarak servis edin.
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