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MERCIMEKLI PAZI SARMA
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1 adet bayat ekmek

1 demet pazi yapragi

1 cay bardagi mercimek

1 cay bardagi ince bulgur

1 adet sogan

1 kase yogurt

2 adet kesme seker

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasidi zerdegal, kuru nane
1 tath kasidi tuz

Ekmegi rondodan gegirerek inceltin. Mercimegi haslayin. Sodani ufak dograyip sivi yagda kavurun. Karigtirma
kabina bayat ekmek ufagini, haglanmig mercimegi, kavrulmug sogani, sekeri, kirmizi pul biberi, zerdegali,
bulguru karistirarak kéfte harci yapin. Pazilari haglayip Gzerine soguk su dokin, rengi yesil kalsin. Igine hargtan
koyarak sarip dolma yapin. Bir tencereye dizerek 15 dakika kisik ateste pigirin. Servis tabagina alin. Sarimsakli
yogurdu servis tabagdinin yanina ekleyin. Tereyagdini eriterek icine naneyi serpin. Servis tabaginin Gzerine dékun.
Servis yapin.
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