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YESIL MERCIMEKLI OTLU PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli

2 Dig Sarimsak )
1 Bardak Yesil Mercimek (En Az 4 Saat Tuzlu Su lle Islatiimisg)
1 Cay Bardagi Dogranmis Yesil Sogan

1 Cay Bardag Dogranmis Dereotu

1 Cay Bardagi Dogranmis Maydanoz

1 Yemek Kagigi Tarhun

1 Gay Bardagi Susam

1 Adet Rendelenmis Limon Kabugdu

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi B ecell?]i ekleyin. Susamlari altin rengi olana kadar kavurun.

lyice kavrulan susamlarin tizerine yarim bardak yesil sogani ekleyin.

Soganlar yumusayinca sirasiyla tarhun, sarimsak, limon kabugu, maydanoz ve dereotunu ilave edin. Otlarin
rahiyasini iyice duyuncaya kadar kavurmaya devam edin.

Mercimekleri ilave edin ve kavurmaya devam edin.

Sogduk suyla nisastasi gidene kadar yikadi§iniz piringleri tencereye alin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?u 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Tencerenin kapagdini kapatin ve 20 dakika dustk ateste pigirin.

Atesten alirken geri kalan yesil soganlari pilava serpistirin ve 5 dakika bu sekilde dinlendirin. Sicak servis edin.
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