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YESIL MERCIMEKLI MANTI CORBASI

Malzemeler:

1 su barda@i hazir manti

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
2 adet sivri biber

1 adet blyUk boy domates

1 adet limon suyu

Yeteri kadar tuz karabiber nane

5-6 su bardagi tavuk suyu

Hazirlanisi:

Biber ve domatesleri kiip kilp dograyin. Orta ateste ve tencereye koydugunuz az yagda bunlari kavurun. Tavuk
suyunu ve haglanmis mercimekleri ilave edin. Tuz ve baharatlari ekleyin. Kaynamaya baslayinca mantilari
ekleyin. Mantilar pisene kadar karistirin. Ocaktan almaya yakin limon ve nane ekleyin. Sicak olarak servise
sunun.
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