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YESIL MERCIMEKLI MANTI CORBASI

1 adet sogan

4 adet domates (rendelenmis)
1 cay bardagdi yesil mercimek
1,5 su bardag manti

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 cay kasigi nane

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi tereyagi

Sogan ve sarimsag minik kiip olarak dograyip margarini tencerede kavurun. Ustiine rendelenmis domates ve
salgay! ekleyin, karigtirin. 6 su bardadi suyu ekleyip kaynamasini bekleyin.Yesil mercimekleri yikayip stzin.
Kaynayan suya ilave edin. Mercimekler yumusamaya baglayinca mantilari, tuzu ve naneyi ekleyip karistirin. 10
dakika kadar kisik ateste kaynatin ve ocagin altini kapatin.
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