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YESIL MERCIMEKLI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Kasigi tuz

3 Adet yumurta

1 Cay Bardagi findik igi

2 Yemek Kasidi galeta unu

1 Gay Kasigi Ucuyla Kimyon
1 Su Bardag@i yesil mercimek

Mercimegi yikayip orta ateste yumusayincaya kadar haglayin ve siiziin. Mercimegi mutfak robotunda pire
haline getirip genis bir karistirma kabina aktarin. Yumurtalari ekleyerek tahta kasikla karistirin. Un, yag, galeta
unu, tuz, kimyon ilave edip karnstirin. Findik i¢ini de karisima ekleyin. Kek kalibini yaglayin ve hamuru kaliba
aktarin. 180 dereceye ayarlanmig firinda 35 dakika pisirin ve dilimleyerek servis yapin.
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