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YESIL MERCIMEKLI ERISTE CORBASI

Pelin Siime Sak

1 su barda@i yesil mercimek

1 orta boy kuru sogan

1 cay bardag: eriste

1 tath kasidi kuru reyhan (yoksa nane'de konulabilir)
1 ¢orba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz

1- Bir gece 6nceden ayiklanmis mercimekleri suya koyup bekletin. Ertesi giin mercimeklerin Gzerini gegecek
kadar su ilave edip, bir tagim kaynattiktan sonra suyunu dékan.

2- Tencereye tereyagini koyun, kuru soganlari yarim ay seklinde dograyin. Soganlar kavrulunca igine salgasini
ilave edip bir kag dakika daha kavurun. .

3- Yemegin suyunu ekleyin. (yaklasik 5-6 su bardagi)Uzerine yesil mercimekleri ve baharatlari ilave edin.4- Su
kaynadiktan sonra eristeleri igine ekleyin. Orta harli ateste eristeler yumusayincaya kadar ( yaklasik 15 dakika)
pisirin. Sicak olarak servisini yapin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 19.06.2023
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