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MERCIMEKLI ERISTE GORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag: erigte

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

8 su bardagi et suyu

Tuz

Pul biber

Nane

Karabiber

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Yesil mercimekleri 20 dakika kadar haglayip stzun.

Soganlar yemeklik dograyin.

Sivi yagdi tencerede kizdirin.

Soganlari yagda kavurun.

Soganlar kavrulunca salgayi da ekleyin ve onu da kokusu gikana kadar kavurun.
Et suyunu ilave edip kaynamasini bekleyin.

Kaynadiginda hagladiiniz mercimekleri ve eristeleri de ¢orbaya ilave edin.
Tuzu ve baharatlar da ekleyip eristeler yumusayana kadar ¢orbay: pisirin.

Biraz dinlendirdikten sonra servis edin.
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