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YESIL MERCIMEKLI EMILY
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Hamuru igin;

300 grun

80 gr pudra sekeri

150 gr tereyagi

2 adet yumurta sarisi
2 paket vanilya

V2 paket kabartma tozu
Suslemek Igin:

Susam

Badem

Findik

Fistik

Igi igin:

300 gr haglanmig yesil mercimek
50 gr kirik findik

50 gr kus GzUmU

100 gr esmer seker

50 gr krema

Un, pudra sekeri, tereyadi, yumurta, vanilya ve kabartma tozu karistirilir. iyice yogurulur.
Hamur merdane ile agilir. Yuvarlak kalip ile kesilir.

I¢c malzemeler karigtirilir.

Kesilen hamurun icerisine mercimekli karigimdan bir yemek kasigi doldurulur.

Hamur ikiye katlanir. Catalla ug kisimlarina bastirilir.(Agilmamasi igin)

Tepsiye dizilir ve Gzerine yumurta sarisi sUrdlGr.

Susam, badem, findik, fistik gibi malzemeler slslemek igin dokulebilir.

180 derecelik firnda 20 dakika pigirilir.
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