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YESIL MERCIMEKLI CEVIZLI SALATA

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 su bardag! filiz yiksik makarna
3 adet yumurta

1 su barda@i yesil mercimek
Yarim demet maydanoz

Yarim demet taze sodan

1 adet kirmizi biber

1 corba kasigi ezilmis sarimsak
1 tath kasidi kignis

1 corba kagig! kimyon

1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasidr kekik

Tuz

Yarim su bardagi ceviz igi

1 adet limon suyu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

3 corba kasidi sirke

Makarnayi tuzlu suda 9 dakika haglayin ve stzun.

Yumurtayi kati kivamda haglayin, kabuklarini soyun.

Mercimekleri, yikadiktan sonra suyunu ekleyerek, yumusayincaya kadar haglayin.

Maydanoz ve sogani kiyin, stizliimts mercimek, makarna, baharat, ezilmis sarimsak ve tim malzemeyi
karistirin.

Limon suyu, sirke ve zeytinyadini karistirarak mercimeklerin Gzerine dékin.

Ceviz ve dilimlenmis yumurtayla servis yapin.
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