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YESIL MERCIMEKLI BURGER

https://www.hasata.com.tr

2 su bardagi Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimek
1 adet orta boy sogan

3 dig sarimsak

1 adet yumurta

1-1.5 su bardagi galeta unu
1.5 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

Geyrek demet maydanoz
Kizartmak igin:

Yeteri kadar aygicegi yadi

Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimegi tencereye alin.

Uzerini gegecek kadar su ekleyip 20 dk haglayin.

Hasladiginiz mercimegi stizgece alip suyunu stiziin ve iyice sogutun.
Sogumus olan mercimegi derin bir kaseye alin.

Uzerine rendeleyip suyunu slizdiguniz sodan, ezilmis sarimsak, ince kiydiginiz maydanoz, yumurta, tuz ve

baharatlari ekleyin.

Kivamina gére azar azar galeta unu ekleyip yogurun. Kofte seklini aliyorsa sert olmamasi adina daha fazla

galeta unu eklemeyin.

Hazirladiiniz kéfte harcinizdan burger ekmeginizin blyUkliginde bezeler koparip burger kofte seklini verin.
Isinmis yagda burger koftelerinizi kizartip tabaga alin. Hamburger ekmeklerinize sirayla marul, burger koftesi ve

dilim domates koyup hazirlayin.
Patates ile birlikte servise sunun.
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