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YESIL MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i yesil mercimek, ylkanmig
1 su barda@i bulgur

2 su bardagi kaynar su

1 orta boy sogan

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi

Tuz

Mercimegi ilk 6nce 5 dk. suda pisirip kara suyunu atip sonra haglayin.
Sonra tencereye bulgur, su, kirmizi biber salgasi, tuz ekleyip kapagini kapatip orta ateste pisirin.
Havlu kagit kapagina koyup 15 dk. dinlendirip servis edin.
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