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YESIL MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
2 su bardag bulgur

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi tereyag

Tuz

Aldigi kadar su

Tencereye sivi yag koyup kizdiriyoruz daha sonra tereyagini ekleyip eritiyoruz.

Bulgurumuzu yikayip tencereye aliyoruz iyice kavuruyoruz.

Daha sonra haglanmis yesil mercimegi tencereye alip iki ti¢ dakika daha kavuruyoruz.

Tuzunu ekledikten sonra suyunu ilave ediyoruz ve kapagdini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar
pigiriyoruz ve servis yapiyoruz.
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