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YESIL MERCIMEKLI BULGUR PILAVI (KIRIKKALE)

Hulsne Demirel - Sati Karabina

Bulgur yagda kavrulduktan sonra tizerine haglanmig yesil mercimek konulur ve biraz daha kavrulduktan sonra
tavuk suyu ya da et suyu yoksa normal su ilave edilir.

Suyunu gekinceye kadar pisirilir.

Uzerine eritilmig tereyagdi dokulUr.
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