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YESIL MERCIMEKLI BOREK

3 yutka

1.5 bardak yesil mercimek
1 sogan

1 kasik salca

3 kasik siviyag

2 kasik margarin

Biraz haghas

ilk olarak yesil mercimegimizi haslyoruz. Kiiciik kiiglik dogradigimiz soganimizi sivi yagda kavuruyoruz.
Salcamizi ekliyoruz. Yesil mercimegi ekleyip bir iki kere gevirdikten sonra tuzunu atip altini kapatiyoruz. Masaya
yada tezgaha serdigimiz yufkanin yarisina erittigimiz margarinden sirip yufkamizi ikiye katliyoruz. Katlaninca
diz kalan yufka kenarina mercimekli hargtan ince bir sira halinde koyuyoruz, rulo yapiyoruz. Yaptigimiz ruloyu
bicakla 2-3 parmak araliklarla kesiyoruz. Yaglanmig tepsimize diziyoruz. 1 kasik yagd ve 1 kasik haghasi
karistirip bir firga yardimiyla bdreklerin tzerine surtiyoruz. 175°C de 20-25 dakika pisiriyoruz.
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