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YESIL MERCIMEKLI BOREK

Yarim kg yesil mercimek
1 bas kuru sogan

250 gr margarin

1 kg yufka

1 yumurta

1 bardak sivi yag

1 bardak su

2 yemek kasigi yogurt
tuz

karabiber

Mercimegi ayiklayip yikadiktan sonra, bir tencerede bir kasik margarinle ince kiyilmig sogan kavrulur. Yikanmig
mercimek ve 2 bardak soguk su ilavesiyle mercimekler iyice yumusayip suyunu ¢ekene kadar pigirilir. Tuzu ve
karabiberi katilip sogumaya birakilir. Daha sonra ayri bir kapta eritilmis 250 gr margarin (I paket), 1 bardak su
iyice kanistinilir. Yaglanmis tepsiye 1 kat yufka yayilir, Gzerine margarin-su karisimindan surGldr, hazirlanan
mercimek i¢i yayilir. Yaklasik 5 yufka ayni sekilde Ust Uste yerlegtirildikten sonra en Ustteki yufkanin Gzerine,
yogurt, yumurta ve yag ile hazirlanan karigim sir0lUr. Sicak firinda kizarincaya kadar bekletilen bérek, kare kare
kesilerek servis yapilir.

Not: Arzu edilirse yufka yerine katmer hamuru ya da normal hamur hazirlanip, tek tek agilip ortalarina i¢ konarak
ayni iglem yapilabilir.
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