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YESIL MERCIMEKLI BOREK

1 paket yufka

Haslanmig yesil mercimek
1 adet sogan

1 tath kasidi biber salgasi
Karabiber

Pul biber

Tuz

Sosu igin:

1 su bardagi yogdurt
Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi soda
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Yesil mercimekli borek tarifi icin soganlari dograyip sivi yagda soteleyin.

Salcay ,mercimegi ve baharatlari ekleyip biraz kavurduktan sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Bir kapta yogurt, sivi yag, sodayi karigtirin. Yufkanin bir tanesini agin.

Uzerine sostan surerek 2’ ye katlayin.

Mercimekli hargtan bir miktar koyup rulo yapin.

Tdm yufkalar bu sekilde bitirelim.

Yesil mercimekli borekleri yagl kagit serili tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sarisi surerek istediginiz gibi susam, ¢orek otu ile stsleyin.

200 derecede kizarana kadar pisirin.
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