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YESIL MERCIMEKLI BEZELYE CORBASI

Eyip Seving

1 su barda@i yesil mercimek

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan

2 adet kereviz sapi

1 adet havug

1 yemek kasigi kimyon

1 yemek kasigdi kisnis

2 tath kasigi rendelenmis taze zencefil
5 su bardadi sebze suyu

2 su bardagi haslanmis bezelye
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1 yemek kasigi kiyllmig taze nane
4 yemek kasigi yogurt

Aksamdan islatiimis mercimekleri stiziin. Kalin tabanl bir tencerede sogan, kereviz sapi ve havucu yagda
kavurun. Orta ateste surekli karistirarak 3 dakika kadar ¢evirin. Kimyon, kisnis ve zencefili ekleyin. 1 dakika
daha pigirin. Mercimekleri ve sebze suyunu tencereye ekleyin. Kaynamasini bekleyip altini kisin. Kapagini
kapatip 1 saat kadar arada sirada karistirarak kaynatin. Haslanmig bezelyeleri ekleyip karistirin. 10-15 dakika
daha pisirdikten sonra tencereyi atesten alin. Sogumaya baslayinca mutfak robotunda ya da el blenderiyle piire
haline getirin. Tekrar tencereye alip hafif ateste isitin. Tuz, biber ve nane ile tatlandirin. Gorba keselerine
aldiktan sonra Uzerlerinde spiral seklinde gezdirdiginiz yogurt ve taze baharat yapraklariyla sisleyerek servis
edin.
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