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YESIL MERCIMEK TABANLI PIZZA

Fatih Belediyesi

1 su barda@i yesil mercimek

6 yemek kasigi lor peynir

1 tane kapya biber

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi dogranmis zeytin
3-4 dal taze nane

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

Nane

Pulbiber

Mercimekleri yikayip 20 dk suda bekletin.

Suyunu slzdikten sonra Uizerine 1 su bardadi su ve tuz ilave edip robottan gegirin.

Tavayi yaglayin, mercimek piresinden 2 kepge kadar tavaya dokin. Kapagi kapall sekilde gevirerek pisirin.
Pisirdiginiz pizza tabanini bir servis tabagina alin.

Ayri bir kapta salca, yarim cay bardagi su ve baharatlar karigtirarak sosu hazirlayin. Hazirladiginiz sosu pizza
tabanina siriin. Sosu surdikten sonra kalan tim malzemeleri dizerek pizzanizi hazirlayin.
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