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YESIL MERCIMEK CORBASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

2 su bardag yesil mercimek
2 ¢orba kasiJi sivi yag

1 adet kiyilmis kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 adet kiyilmis yesilbiber
Tuz

Pul biber

Su

Mercimek 5 bardak su ile haglanir. Bagka bir tavada (yag, sogan, yesilbiber) ile sote edilir. Uzerine ilave edilen
(salga, tuz, pul biber) ile tekrar cevrilir. Bu defa sote edilen malzeme haglanmis mercimegin tenceresine ilave
edilir ve biraz daha kaynatilir. Servis yapilir.
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