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YESIL MERCIMEK CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Yemek Kagsigi margarin

7 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag yesil mercimek
2 Yemek Kagidi salca

0,5 Su Bardag koy eristesi

1 Adet sogan

Birka¢ saat 6ncesinden mercimegi islatalim. 1 tane sodani, soyup incecik dograyalim ve tencereye alalim.
Soganlar pembe olana kadar kavuralim, salcay ilave edelim. Et suyunu ilave edip, kaynamaya birakalim, bu
arada islattigimiz mercimegi stzelim, kaynayan et suyunun i¢ine katalim. Mercimekler pisince, eristeleri ilave
edelim, tuz ve karabiberi ilave edelim pismeye birakalim. Diger tarafta, ki¢Uk bir tavaya kalan margarini alip
eritelim, Gzerine nane ve pul biberi ilave edip yakalim. Hazirladigimiz sosu tencereye katalim karigtiralim. Yesil
mercimek ¢orbasi servise hazirdir.
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