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YESIL MERCIMEK CORBASI

2 su bardag yesil mercimek

1 su bardagi asurelik bugday

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi tath biber salcasi
1 adet orta boy sogan

1 su bardagi nohut

Nohutlar bir gece dnceden Ilik suyla islatilir. Yesil mercimek, bugday(dévme olarak da bilinir) ve nohutlar iyice
yikanarak tencereye alinir ve lizerine suyu konulur. Malzemelerimiz pismeye birakilir. Gorba piserken
mercimegin renginden dolayi biraz koyu bir renk alacaktir. Nohutlar yumusayip mercimek ve dévme pisinceye
kadar kaynatilir. Soganlar kii¢ik kiguk dogranir ve sivi yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Biber ve
domates salgasi eklenir ve birka¢ dakika daha pigirilir. Corbanin malzemeleri pisince soganli sal¢al harg icine
doékalar ve 25-30 dakika da bu sekilde pigirilir.
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