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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
Yeteri kadar su

6 su bardagi et ya da tavuk suyu
2 adet orta boy sogan

4 corba kasigi tereyag ve sirke
1 tath kasigi bal

2 tath kasigi silme kimyon

Tuz

Karabiber

1 su bardag erigte

Mercimegi bes dakika haglayip suyunu siiziin. Et suyunu tencereye alip tzerine mercimegi ekleyin ve pismeye
birakin. Diger taraftan dogranmis sogani tereyaginda kavurun. Uzerine sirke, bal, kimyon ve karabiber ilave edip
ocaktan alin. Mercimek 30 dakika pisince, erigteleri tencereye ekleyin. Bes dakika pisirip soganli karisimi
corbaya katin.15 dakika daha pisirin. Uzerine tereyaginda yakilmig kirmizi biber dékan.
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