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YESIL MERCIMEK CORBASI

250 gr yesil mercimek (yikanip, kevgirde stizilmus)

2 orta boy sogan (soyulup, ince dogranmig)

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

60 gr (1/2 su bardagi) un

2 dilim tost ekmegi (kabuklari soyulup, 1 cm'lik pargalara dogranmis)
14 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizibiber

Orta boy bir tencerede, bir gorba kasigi yag eritiniz. Sogani tencereye koyup, orta ateste 2 dakika, hafifce
pembelesene kadar kavurunuz. Mercimegi ekleyip, 1 dakika karistirarak kavurunuz. Et suyunu ve tuzu katip,
1+1/2 saat, ¢cok agir ateste kaynatiniz. Tencereyi atesten indiriniz. Mercimekleri, tahta kasigin tersiyle ezerek,
tel stizgecten suyu ile birlikte gegiriniz.

Orta boy bir tencerede 3 ¢orba kasidi tereyad eritiniz. Unu ekleyip, yumurta teliyle strekli karigtirarak, orta
ateste 3-4 dakika un sararana kadar kavurunuz.

Mercimek pdresini unlu karigima yavas yavas ekleyip, agir ateste 2 dakika daha kaynattiktan sonra tencereyi
atesten alip, corbayi isitiimis bir servis kasesine bosaltiniz. Kalan 2 ¢orba kasigi yagi, kiguk bir tavada eritiniz.
Kirmizi biberi ve tost ekmegi parcalarini ekleyip, ekmekleri tavada kizartiniz. Kizarmig ekmekleri gorba kasesine
bosaltip, servis ediniz.

Not: Yesil mercimekle yapilan mercimek ¢orbasinin tarifi, kirmizi mercimekle hazirlanmaya benzer, ama, pisme
sUresi farklidir.
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