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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimegi
6 su bardag et suyu veya su
Yarim su bardag tel sehriye
Sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 corba kasiJ! siviyag

Bir tutam kekik

1 kasik salca

Tuz

1- Ayiklanip bol suda bir gece 6ncesinden bekletilen mercimegin suyu stzulir. Bir tencereye konup su ilave
edilerek haglanir. Suyu stzulGr.

2- Soganlar dogranir ve tencereye sogan ile yag konup kavrulur. Salca, tuz ve su ilave edilip kaynamaya
birakilir. Su kaynayinca haslanmis mercimek katilip kisik ateste pismeye birakilir. Pismeye yakin tel sehriye
katilir. Pisince atesten alinip kekik ilave edilir. Sicak olarak servis yapilir.

Not: Yesil mercimek gorbasina sehriye yerine eriste konulursa ¢ok daha lezzetli olur.
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