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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet orta boy sogan

1 adet havug

1 yemek kasigdi salca (istege bagl)

2 yemek kasi§i zeytinyadi veya tereyagi
5 su bardagi su veya tavuk suyu

Tuz, karabiber, kimyon

Istege bagl: Kirmizi pul biber (servis igin)

Yesil mercimegi yikayin ve Uzerini gececek kadar su ekleyerek 10-15 dakika kadar haslayin. Suyunu stizip
kenara alin.

Tencereye yagi alin, ki¢Uk dogranmis sogani ve rendelenmis havucu ekleyip kavurun. Soganlar pembelesince
salgay! ekleyip birka¢ dakika daha karistirin.

Haslanmis yesil mercimekleri tencereye ekleyin ve lzerine suyu veya tavuk suyunu ilave edin.

Tuz, karabiber ve kimyonu ekleyip ¢corbayi orta ateste 15-20 dakika kadar kaynatin. Mercimekler iyice
yumusayana kadar pigirin.

Gorbanin parizsiz bir kivam almasini isterseniz blenderdan gegirebilirsiniz. Daha yodun bir doku i¢in bu adimi
atlayabilirsiniz. )

Gorbayi sicak servis edin. Uzerine kirmizi pul biber gezdirerek veya kitir ekmekle birlikte sunabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:181457 « adi:Yesil Mercimek Gorbasi « génderen:dolu  indirme tarihi:22.04.2025 - 08:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yesil-mercimek-corbasi-vt2779
http://www.tcpdf.org

