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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet orta boy kuru sogan

1 dis sarimsak

4 yemek kagig! sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
Yarim su bardag eriste

5 su bardadi sicak su

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

2 cay kasig! kuru nane

1 cay kasid pul biber (tercihe gor)

Yesil mercimegin Uzerini gegecek kadar su ilave edin ve haglayin.

Kuru sodan ve sarimsagi ince ince dograyin.

Dogramis oldugunuz sodan ve sarimsagi sivi yagda kavurun.

Haslanmig olan yesil mercimekleri stizin.

Kavrulan sogan ve sarimsaga, domates ile biber salgasini ekleyin. Ardindan karigtirin.
Erigteyi Uzerine ilave edin ve yaklasik 2 dakika kavurun.

Haslanan yesil mercimekleri de Uzerine ekleyin.

Tuz, karabiber, pul biber ve naneyi ekleyin.

Son olarak bes su bardagi sicak suyu tizerine dokin ve karigtirin.

Gorbayi 15 dakika kaynamaya birakin.
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