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YESIL MERCIMEK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i yesil mercimek

1 cay bardag: eriste

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

Et suyu ve su

Tuz, pul biber, nane, karabiber
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Oncelikle yesil mercimekleri haslayip, suyunu siiziin. Gorba tenceresine sivi yag ekleyip, ince ince dogradigimiz
soganlari pembelesene kadar kavurun. Daha sonra salcayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Et suyunu ve
suyu ilave edip, kaynatin. Mercimekleri, ardindan da eristeleri ekleyin. Eristeler yumusayincaya kadar pigirin.
Tuzu ve baharatlar ekleyip, bir tagim daha kaynatin.
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