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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
2 adet sogan

1 adet havug

1 tath kasidi nane

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay bardagi arpa sehriye

Yesil mercimekleri 4 bardak suyla haglayin. Mercimekler yumusayinca, dagiimadan ocaktan alin ve stiziin
(suyunu dékmeyin). Mercimekleri daha sonra tekrar pisireceginiz igin ¢ok fazla haglamamaya dikkat edin.
Soganlar yemeklik dograyin.

Tencereye sivi yag alin ve soganlari kavurmaya baslayin.

Salgasini ilave ederek kavurmaya devam edin.

Havuglari ince ince dograyin ve tencerenin igine alip glizelce karigtirin.

Arpa sehriyeyi de ekleyerek kavurmaya devam edin.

Son olarak kuru naneyi katin ve kavurma iglemini bitirin.

Ayri bir kaba slzdudiniz mercimek suyuna 5 bardak kadar su ilave ederek, tencereye aktarin.

Gorba kaynadiktan sonra mercimekleri ilave edin.

Havuglar tamamen yumusayana kadar pigirin.

Son olarak tuzunu ve dilediginiz baharatlari ekleyerek sicak servis edebilirsiniz.
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