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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 adet orta boy kuru sogan

1 adet kirmizi kapya biber

1 adet havug

2 yemek kasidi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
3 su bardagi su

1 su bardag@i yesil mercimek
Yarim su bardag@ pilavlik bulgur
Y2 tath kasigi tuz

Servis Onerimiz:

Krema

Duru Yerli Yesil Mercimegi yikayin. Suyunu siizdikten sonra 3 su bardag su ile orta ateste, 20 dakika pisirin.
Pismis mercimeklerin suyunu siizin.

Tereyagini ayri bir tencerede eritin.

Kip kip dogranmig kuru sodan, kirmizi kapya biberi ve havuglar hafif bir renk alana kadar kavurun.
Domates ve biber salcalarini ilave ettikten sonra kavurma iglemine 2-3 dakika daha devam edin.

Suyu siiziilmis haglanmis yesil mercimekleri ve bulguru, soganli harcin bulundudu tencereye alin.

Tuz ve suyunu ilave edin, kisik ateste 20 dakika kadar pisirin.

15 dakika dinlendirdikten sonra krema ile servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:125302 « adi:Yesil Mercimek Corbasi « gdnderen:yavas yavas  indirme tarihi:05.05.2025 - 08:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yesil-mercimek-corbasi-vt92275
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/yesil-mercimek-corbasi-125302.jpg
http://www.tcpdf.org

