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YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1/2 su bardagi eriste

1 adet orta boy kuru sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

2 yemek kagigi un

5 su bardagi sicak tavuk suyu
1 cay kasig tuz

1/2 gay kagigi karabiber
Servis igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi nane

1/2 tatl kasig pul biber

Yesil mercimegi Uzerini gegecek kadar su ilavesi ile haglayin. Kuru sogan ve sarimsagi incecik Kiyin. Tereyagini
ayri bir tencerede kizdirin. Kiyilmig sogan ve sarimsagi renk alana kadar, orta ateste kavurun. Domates ve biber
salgalarini katip, karigtirin. Unu ekleyin ve kokusu ¢ikip, renk alana kadar kavurma islemini strdirtin. Tuz ve
karabiberi ekleyin. Sicak tavuk suyunu azar azar ilave edin. Unun topaklanmamasi igin; bir ¢irpma teli
yardimiyla hizlica karistirin. Eristeyi ekledikten sonra gorbayi kaynatin. Haglanan yesil mercimekleri, haglama
suyunu stzdikten sonra gorba tenceresine aktarin. Eriste ve haglanmig yesil mercimekler ile birlikte ¢corbayi,
8-10 dakika daha kaynatin.
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