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YESIL MERCIMEK CORBASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

1 su barda@i yesil mercimek

1 cay bardag: eriste

1 adet sogan

Tereyagdi

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Nane

Yesil mercimekler suda biraz bekletildikten sonra bir siire haglanir.

Sogan pembelesinceye kadar tereyagi ile kavrulur, istege gore igine salga da katilabilir. Bu karigimin tizerine
diger tarafta haglanan mercimeklerin suyu stzllerek tencereye ilave edilir. Tuzu katildiktan sonra mercimekler
pisinceye kadar kaynatilir. Gorbanin igine tutmag ¢orbasinda oldugu gibi kiiglik kesilmis kare hamurlardan atilir,
istege gore gorbaya kiyma da katilabilir.

Uzerine bol nane serpilerek, Ilik servis yapillir.
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