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YESIL MERCIMEK CORBASI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 su barda@i yesil mercimek

2 yemek kagigi el kesimi erigte
6 bardak su

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 yemek kagsigi tereyagi

1/2 gay bardagi zeytinyadi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi tuz

Yesil mercimekleri yikayin.

Bir tencereye alip, sicak su ilave ederek mercimekler yumusayincaya kadar haglayip sizun.
Tereyadi ve zeytinyagini gorba tenceresine ilave edin.

Ince kiyilmig soganlari kavurun.

Salga, tuz ve toz biberi ilave edip 6 bardak sicak su ile kaynatin.

Mercimekleri ve eristeleri kaynayan ¢orba suyuna ilave ederek pisirin.

15 dakika kisik ateste pisirip servis edin.
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