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YESIL KUSKONMAZ VE LIMON KOPUGU

1.2 kilo yesil kuskonmaz
1 tutam tuz

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tereyad
100 g igyagdi

1 yesil limon

50 ml sebze suyu

4 yumurta sarisi
karabiber.

Kuskonmazlari yikayin, alt kisimlarini soyun, sert uglarini kesin. Kuskonmazlari pamuklu iplikle 4 deste halinde
birlegtirin. Biytik bir tencerenin iginde 2 litre suyu, tuz, seker ve tereyag ile birlikte kaynatin. Kugkonmazlari bu
suda 15 - 20 dakika haslayip ¢ikartin, sularini siizin. Igyad minik kiipler halinde kesin ve iyice kizartin. Kipleri
yagdan ¢ikartin. Limon kabudunun yarisini rendeleyin, 6teki yarisini soyun ve serit halinde kesin. Limon
kabu@unu ve suyunu yagin icine doékin, tekrar isitin, hepsini madeni bir kaba bosaltin. Kabi benmariye oturtun,
icindekileri yumurta sarisi ve karabiber ile karigtirip krem halini alana dek ¢irpin. Kugskonmazlari limonlu képikle
Ortlin, pastirma parcalari ve limon kabugu ile garnitir yapin. Taze patates ile servis yapin.
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