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YESIL KORI SOSLU PATLICANLI TATLI PATATES

www.asyagurme.com

1 Adet Tatl Patates, Kip kesilmis

2 Adet Patlican (Orta Boy), Dérde béltn(p dilimlenmig
1 Adet Kirmizi Sodan, Ince dilimlenmis (yarim ay seklinde)
1-2 Yemek Kasig! Yesil Kéri Ezmesi

1.5 Su Bardag Hindistan Cevizi Siti

1 Su Bardagi Su

1 Gay Kasigi Sebzeli Cegni

6 Adet Kurutulmusg Kaffir Lime Yapragi

2 Tatl Kasigi Esmer Seker

2 Yemek Kasigi Lime Suyu

2 Tath Kasigi Lime Kabugu Rendesi

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Aycicek yagini wok tavada isitin. ince dilimlenmis soganlari ve yesil kéri ezmesini ilave edip, 3 dakika kadar
karistirarak orta dereceli ateste soteleyin. Ardindan patlicanlari ilave edin ve 3 dakika daha sotelemeye devam
edin.

Hindistan cevizi sttlind, suyu, kurutulmus lime yapraklarini ve sebzeli cesniyi wok tavaya dokip, kaynamaya
birakin. Kaynadiktan sonra ocagin altini kisin ve kisik ateste yaklagik 5 dakika pismeye birakin. Ardindan kip
kesilmis tatli patatesleri ilave edip, ara sira karistirarak 10-15 dakika daha pisirin. ]

Son olarak esmer sekeri, lime suyunu ve lime kabugu rendesini wok tavaya ilave edin. lyice karistirip, yemegi
ocaktan alin. Yaninda sade pilav ile servis edin.

Not: Yemegi servis etmeden dnce kurutulmusg lime yapraklarini tencereden ¢ikarin.
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