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YESIL-KIRMIZI MERCIMEK CORBASI (DUDUKLU)

1 su bardagiyesil mercimek

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan

10 su bardagi su

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi salca

DUduklId tencereye yikanmis mercimekler. dogranmis havug, patates, havug, tuz, karabiber, su konur. Kaynama
noktasina geldikten sonra 10 dakika kaynatilir. Blenderden gegirilir. Bir tagim daha pigirilir. Kaselere konur,
Uzerine kizdirnlmig yagh salga gezdirilir.
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