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YESIL KADIFE KEK

4 adet yumurta

Yarim demet ispanak yapragi
Yarim paket margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri

1 kliclk kutu labne peyniri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi su

Evvela ispanak yapraklari rondodan gecirilerek pirizsiz bir hal kazandirilir. Yumurta ve seker bembeyaz olana
dek cirpilir. Yumusak margarin, labne peynir, yogurt ve i1spanak ilave edilir. Kisa stre karistirdiktan sonra
elenmis un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Kasikla kisa sure daha karistirilir. Orta blyuklUkte bolca yaglanmig
tepsiye dokuldr. 170 derece firinda 40-45 dakika pisirilir. Soguyunca kare kare keserek ikram edilir.
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