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YESIL KABAKLI TART

200 gr un

100 gr margarin

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
8-10 adet mini yesil kabak(lizeri igin)
1 adet yumurta

1 kase ¢egcil peyniri(didiklenmig)
1/2 bardak stt

Tuz

Karabiber

Once unu, tuz, kabartma tozunu birlikte eleyin. Ortasina yumurta, yogurt ve eritilmis ihmis margarin ile birlikte
catalla karigtirin. Unu azar, azar tzerine alip ancak toplanacak kadar yogurun.

Bir firn kabina 2 cm kalinhdinda yerlegtirin, kenar kisimlarini biraz yikseltin. Uzerine ¢atali bir kag yerinden
batirip 180 derecede 15 dk pisirin.

Kalibi firrndan alip Gzerine kasar peynirini yayin. Onun (zerine mini kabaklarin sadece bas ve dip kisimlarini
katip peynirin Uzerine dizin. )

Sut, yumurta, tuz, karabiberi birlikte ¢irpin. Kabaklarin Gizerine gezdirin. Uzerini bir aliminyum folyo ¢ekin ve
tekrar firna srdn. 15 dk. daha pigirin.

Folyoyu alip 5 dk daha pisirin. Sicak olarak servis edin.
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