B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YESIL KABAK CORBASI

2 adet yesil kabak

3 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi margarin
1.5 yemek kasidi un

1.5 litre su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Yesil kabaklari soyup yuvarlak yuvarlak dograyip, yaklasik 1.5 litre su iginde yumusayana kadar pisirin.icine el
blendiri daldirin. Kabaklar pargalansin.

Un, yogurt ve yagi birbirine karigtirin ve yine i¢ine rondo daldirin. Su ile inceltip ¢orbanin i¢ine karistirin. Tuzunu
karabiberini katin. Kaynayana kadar karistirin. Kaynayinca altini kisin ve 10 dakika pisirin.
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