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YESIL ICLI COREK

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 ¢corba kasigi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 su bardag! ik sit
Iciigin:

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
1'er demet pazi ve ispanak
100 gr. lor peyniri

1/2 demet maydanoz
Tuz, karabiber

Hamur igin verilen malzemeleri yogurup 15 dakika dinlendirin. Sodani kavurun, kiyilmig pazi ve ispanagi koyup
lor peyniri ve maydanozu katin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Hamuru ikiye ayirin, her birini ince ince agin. Sivi
yag siirtip dort parmak eninde seritler kesin. Seritleri elinize sarip bir ucunu kapatin. Igine harg koyup agik ucu
da kapatin. Uzerine yumurta sarisi strlip 200 derece firinda pisirin.
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