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YESIL FRENKUZUMLU PASTA

16 dilim igin; _

HAMUR MALZEMESI

300 g un,

150 g soguk margarin,

100 g seker,

1 yumurta,

bir miktar limon kabugu rendesi.

MALZEME

1.5 kilo yesil frenklzimd,

300 g un,

180 g seker,

100 g ezilmig findik,

portakal kabugu rendesi,

200 g soguk margarin,

4 yemek kasigi portakal marmeladi

HAMURUN YAPIMI
1. Margarin, seker, yumurta ve limon kabugdu rendesi ile hamur yogurun.
2. Hamuru top haline getirin ve folyoya sarin. En azindan 30 dakika sire ile buzdolabina kaldirin.

PASTANIN YAPIMI

1. Hamuru kagith bir tepside agin, birka¢ kez ¢atal batirin. Firini 200 derecede i1sitin ve hamuru 10 dakika pisirin,
sonra glikartin ve iimaya birakin.

2. Frenk Gzumlerini yikayarak kurulayin ve ayiklayin.

3. Unu, seker, findik, portakal kabudu rendesi ve margarin ile yogurarak stroyseller yapin.

4. Marmeladi hamurun Ustlne surtn, frenklzimleri ve stroyselleri Gzerine paylastinin. Pastayi 180 derecede
20-25 dakika pisirin.

ML® Yesil Pasta icin tiklayin
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