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YERFISTIGI BISKUVILERI

240 gr (2 su bardag) un

1 corba kasig seker

1 kahve kagsiJi yenibahar

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

45 gr (3 gorba kasigi) margarin

4-5 ¢orba kasigi su

2 corba kasi§i yerfistigi (kabuklari ¢ikarilip, ince dogranmig)

3 corba kasi§! yerfistigi (kabuklari ¢ikarilip, bdtlin birakilmig yada ortadan ikiye ayriimig)

Un, seker ve yenibahari orta boy bir kaseye eleyiniz. Tereyad ve margarini bigakla kliglk parcalara kesip
ekleyerek, parmaklarinizla karisim ekmek ici gériinimd alana kadar una yediriniz. 4 gorba kasidi su ile
dogranmig yerfistigini unlu karigsima katip bigakla karigtiriniz. Ellerinizle hamuru yodurup, top haline getiriniz.
(Hamur ¢ok kuru olursa kalan 1 ¢orba kasigi suyu da ekleyiniz.) Hamuru temiz bir bezle értlip, 30 dakika
buzdolabinda sogutunuz.

Once, firminizi orta sicakhga (190 C) getirip, i1sitiniz.

Hamuru buzdolabindan alip, hafifce unlanmis tezgahta 0,5 cm kalinliginda aginiz. 5 cm'lik bir hamur kesiciyle
yaklasik 25 yuvarlak kesip, 2 blyUk tepsiye diziniz. Bitiin (ya da 2'ye ayrilmisg) yerfistiklarmi yuvarlaklarin
Ustline yerlestirip, parmaklarinizla bastiriniz. Tepsileri firna sirip 15 dakika, hamurun kenarlar hafif kahverengi
olana kadar pisiriniz.

Tepsileri firndan alip, 5 dakika biskuvilerin ilinmalarini bekleyiniz. Biskuvileri tel 1zgaraya alip, tamamen
soguttuktan sonra, servis ediniz.
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