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TAZE FASULYE MUCVERI

15 adet taze fasulye
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 ¢ay bardagi un

1 dis sarimsak

2 sap tazesogan

1 tutam dereotu

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 tutam karabiber
500 gr kizartma yagi

Fasulyeleri yikayip 7-8 dakika kadar bol tuzlu suda haslayin. Hagladiginiz fasulyeleri soguk suya atip sogutun,
baglarini ve varsa kilgiklarini temizleyin.

Temizlediginiz fasulyeleri enine ince ince dilimleyin. Taze sodan ve dereotunu yikayip ince ince Kiyin, sarimsagi
ezin ya da rendeleyin.

Derin bir kaba tim micver malzemesini alip iyice karigtirin ve kenara alin.

Tavaya yag alip kizdirin. Hazirladiginiz mcver hamurundan 1 er kasik koyup 6nli arkali kizartin.

Kizaran mcverleri havilu kagit serilmis tabaga alin. Fazla yagini ¢ektirdikten sonra servis yapin.
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