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TAZE FASULYE MUCVERI

Yarim kg taze fasulye
6 tane yumurta

Bir tutam tuz

1 tath kasigi karabiber
3 yemek kasigi un

4 yemek kasigi tereyagi
1 demek maydanoz

Taze fasulyeleri yikayip, temizleyin. Sonrasinda tuzlu suda 20 dakika kadar haglayin. Yumurtalari kirin ve
Ustiine kiyilmig maydanozlari ekleyin. Uzerine karabiber ve tuzu da ilave edip, iyice karistirin. Haglanan
fasulyeleri incecik dograyip, tUzerlerine un serpistirin ve harmanlayin. Unlu taze fasulyenin Gzerine yumurtali
harci ekleyip, iyice karismalarini saglayin. Tereyagini tavada eritin. Hazirlamis oldugunuz harctan bir kasik alip
tavaya koyun ve her iki tarafini da kizartin. Harciniz bitene kadar ayni islemi strdurtn. Kizaran macverleri bir
servis tabagina siralayabilirsiniz.
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