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YESIL ERIKLI KEK

2 adet yumurta,

1,5 su bardag tozseker,

yarim su bardag eritilmis margarin,
1 su bardagi yogurt,

1 paket vanilya,

1 paket kabartma tozu,

3 su bardagi un,

2 su bardag yesil erik.

Uzerine:

Targin, pudrasekeri, vanilya karigimi

Genis kapta yumurtalar ve sekeri iyice ¢irpin. Ardindan eritilmis margarini, yogurdu, vanilya ile kabartma tozunu
ve unu ekleyin.

Malzemeler 6zlesene dek karistirin. Kare bir kek kalibini yaglayin. Karigsimi kaliba bosaltin. Gekirdeklerini
¢ikardiginiz ve ortadan ikiye bolduginuz erikleri kek karigiminin Gzerine dizin.

Onceden isitilmis orta dereceli firinda pisirin. Kek ilindiktan sonra kaliptan ¢ikarin.

Targin, pudrasekeri ve vanilya serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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