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YESIL ELMALI TURTA

300 grun

150 gr tereyagi

5 tane yesil eima

1 bardak kayisi marmelat
50 tozseker

1 cay kasigi tuz

Un bir tepsiye konur, ortasi gukurlastirilir. Ceviz iriliginde tereyagi ile tuz katilir. Soguk su dékulerek hamur
yogrulmaya baslanir. Un yumusak bir hamur elde edilinceye kadar yogrulur. Sonra yuvarlatilarak, yadh kagida
sarilir, buzdolabina konur ve yarim saat dinlendirilir.

Buzdolabindan ¢ikarilan hamura uzunlamasina dikddrtgen bigimi verilir. Sonra da U¢ defa katlanir. Gene
buzdolabina konarak bir siire daha dinlendirilir. Bu islem 4-5 defa tekrarlanir. Firinin tepsisinin igi yaglanip
unlanir. Dinlendirilen hamur merdaneyle tepsiyi kaplayacak buyUklikte acilir ve tepsiye yerlestirilir. Bu arada
elmalarin kabuklar soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikartilir. Sonra da ince ve yuvarlak dilimler kesilir. Piserken ¢ok
kabar-mamasi icin tepsiye serilen hamurun her yerine ¢atal batirlir, bir miktar da tozseker serpilir. Elma dilimleri
birbirinin Gizerine gelecek sekilde iki sira halinde dizilir. Hamurun kenarda kalan bos bélimleri de rulo gibi i-¢eri
dogru kivrilir. Sonra tepsi 190 derecedeki bir firnda yarim saat pisirilir.

Pistikten sonra firindan ¢ikartilan turta kaydirilarak servis tabagdina alinir. Bu arada bir bardak kayisi
marmelatinin igine istenilen likdrden birkac kasik konularak karistirilir ve bu karigim turtanin Gzerine dékdldr.
Turta iyice sojuduktan sonra servis yapilir.
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