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YESIL ELMALI RULO PASTA

1.5 su bardagi pudra sekeri
0.25 su bardagi un

0.5 cay kasigi kabartma tozu
0.5 cay kasigi targin

0.5 toz ¢ay kasigi karanfil
0.5 cay kasigi tuz

3 yumurta

3 yemek kasigi toz seker

3 adet yesil elma

200 gr labne peyniri

1 cay kasigi vanilya

6 yemek kasigi tereyagi

Firin 200 dereceye ayarlanir.

Rendelenen yesil elmalar ve 3 yemek kagig toz seker firin torbasina konur. Agzi kapatilir.
Uzerine kirdanla bir delik agilir. Firinda 10 dakika pisirilir. Pisen elmalar pire haline getirilir.
Firin tepsisine pisirme kagidi yerlestirilir.

Derin bir kapta un, kabartma tozu, tarcin, karanfil ve tuz karnstirilir.

Ayri bir kapta yumurta ve pudra sekeri ¢irpilir.

Elma plresi ve un karigimi eklenir karigtirilir.

Kek harcl tepsiye yayilir, 15 dakika 180 derecede pigirilir.

Pisen kek ters gevrilerek pisirme kagidi ¢ikarilir.

Streg film Gzerine alinip rulo haline getirilir. Sogumasi beklenir.

Kremasi igin; labne, pudra sekeri, tereyadi ve vanilya girpilir.

Rulo sarilan kek agllir, Gizerine krema sUrdillr. 1 saat buzdolabinda dinlendirilir.

Dinlenen rulo pasta dilimlenir. Uzerine pudra sekeri serpilir.
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